Winterliche Kostlichkeiten

Rinds-Carpaccio in Triffelél-Marinade
mit gehobeltem Parmesan

24.-
Hausgemachte Reh-Terrine Kirbiscrémesuppe
und Himbeer-Chilisauce

1/-

Steinpilzcrémesuppe
Bindner Kraut-Capuns mit gerdsteten Brotwlrfeln
mit Rahm und Speck

16.--
Thaistppchen Tom Kha Ghai
Nusslisalat ,Foret noire” mit Cefligel
mit Ei und Speck
17-
Bunter Blattsalat
Sashimi vom Gelbflossen Thunfisch nach Saison
auf Seegrassalat  Wakame'
24~/ 36--
Gemischter Salat
Leicht geréuchertes Tuna-Carpaccio nach Saison
mit Waisabi-Pannacotta

22-
Lauwarmer Crevetten-Spiess
mit Avocado-Tomatensalat
und Dillsenfsauce

22-
Gebratene Ganseleber-Medaillons
mit Apfel-Honig-Chutney

32-

11-

11-

14-

12-
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Vegetarisches

Gemuse-Panang-Curry
mit Basmatireis
29-
Kurbis-Ravioli in Olivendl
mit Parmesan

29-
Vegetarische Frohlingsrollen
auf buntem Blattsalat
mit Sweet-Chilisauce

29-

FOr unsere kleinen Gaste

Tagliatelle an Tomatensauce
13-

Chicken Nuggets
mit Pommes frites
16--

Kalbs-Rahmschnitzel
mit Nudeln
19-

Deklaration:

Rind: Schweiz , IMand, Argentinien
Kalb: Schweiz

Lamm: Neuseelond

Poulet: Schweiz

Wild: Schweiz, Osterreich, Deutschland

++ Hauptspeisen



Fleischgerichte

Gebratene Perlhuhnbrust an Indischem Korma
mit Basmatireis und CemUse

36.-
Thai-Panang-Curry mit Poulet
CemUse und Basmatireis

36.-
Cordon-Bleu mit Gorgonzolafillung
mit Pommes-frites und GemUse

42-

Rindsfleisch-Rouladen an Provencalesjus
mit Champagner-Risotto

33-
Geschmortes Kalbskopf-Backli
an Burgundersauce mit CemUsewdrfel
und Kartoffel-Purée

39-
Rindsfilet-Wirfel an Pommery-Senfsauce
mit Kartoffel-Purée und GemUse

48.--

Kalbssteak mit Morcheln an Sherrysauce
mit Butternudeln und CGemise
44-

Rindsfilet an weissem TrUffelbutterschaum
mit Kartoffel-Purée und Gemuse
52~

Rindsfilet an Krauter-Sabayon

mit Pommes-frites und CemuUse
49-

Fischgerichte

Rotes Thai-Curry
mit grossen Black-Tigers-Crevetten,

Basmatireis und Cemuise
39-

Gebackene Eglifilets ,Knusperli®
mit Salzkartoffeln und Sauce-Tartar
34.--

Ganze Seezunge in Olivend| gebraten
mit Champagner-Risotto und Gemuise
44.-

SEN

Zanderfilet-Salimbocca
(in Rohschinken und Salbei gebraten)
auf mediteranem GemUse
und Champagner-Risotto
39-

=+ Hauptspe



SUsses aus der Kiche

Coupe Melba
Pfirsich, Himbeersauce und Vanilleeis

Coupe Eros
Sorbet Passionsfrucht, Citron Vert
mit Campoari

Coupe Maison
Vanille, Erdbeer, Chocolat
mit Frochten

Coupe Danemark
mit Vanilleeis
und Chocosauce

Zitronen-Sorbet Vert
mit Wodka oder Prosecco

Eiskaffee mit Rahm

Panna-Cotta
mit Beeren an Himbeersauce

Karamelkopfli
mit Rahm

Schokoladen-Mousse ,a I'orange’

Vermicelles mit Rahm
und Meringues

Fruchtsalat mit Rahm / Kirsch

12-

15-

12-

12-

15-

11-

12-

12-

12-

12-

Unsere Eissorten

Vanille

Chocolat
Stracciatella

Café

Pistache

Erdbeer

Sorbet Citron Vert
Sorbet Aprikose
Sorbet Mango
Sorbet Passionsfrucht

oro Kugel 3.50
Rahmzuschlag 1.50

For die Kleinen

Max Schatztruhe )
Vanille Chocolat mit Uberraschung

Lusso Noddy's Glace-Auto
Vanille, Erdbeer

550

6.50

=t Desserts



